
-   B e b i d a s   -

-   S O f t  D r i n k s   -
C o c a  C o l a ,  G u a r a n á ,  S o d a ,  T ô n i c a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 5         

E n e r g é t i c o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 , 5     

S u c o  N at u r a l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ( A  C o n s u lta r )                                               

H 2 O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0                                                                       
                                                                                     

-  C e r v e j a s  -
G a r r a f a  L o n g n e c k

C o r o n a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6      

S t e l l a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2                                                                          
b u d w e i s e r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2                                                                                                                                                                                                                           

H e i n e k e n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5

                                                                                                                                                      

-  C e r v e j a s  -
O r i g i n a l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 , 9

H e i n e k e n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1 , 9  
S p a t e n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 , 9                                                                           
r ó t u l o s  a r t e s a n a i s  ( c o n s u l t a r ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 , 9                            
C e r v e j a  a r t e s a n a l  c o r u j a  - 1  lt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 9 , 9

P a t a g o n i a  i p a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4

D e c k  a m e r i c a n  l a g e r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4                                                                                                            

-  C A C H A Ç A S  -
B o a z i n h a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 9

S a l i n a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 9

E n g e n h o  C a n t a r e i r a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 9

E s p i r i t o  d e  M i n a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 9

-  C h o p p  -
l a n g e r w i s c h   ( P i l s e n  o u  I p a )  

C o p o  3 0 0  m l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 9         

-  L i c o r e s  -
B a r d e r a  d o l c e  d e  l e i t e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 , 9         
L i c o r  4 3 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 4 , 9

-   S O B R E M E S A S   -
C h u r r o s  -  n u t e l l a  o u  d o c e  d e  l e i t e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 , 9
  
COOKIE’N’CREAM - Cookie de baunilha com gotas de chocolate, 
acompanha sorvete da serra da Cantareira e nutella.................35,9

D a m a  d o  D E C K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9 , 9
Palha italiana versão Deck Cantareira. De um lado a
intensidade do brigadeiro de cacau desafiando o caloroso 
brigadeiro de leite ninho. Um duelo de sabores onde o até o 
perdedor sai ganhando!

-   B u r g u e r s   -
“ A  P A R T I R  D A S  1 8  H O R A S ”

      
      

      

d e c k  C h e d d a r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 5 , 9
PÃO BRIOCHE, BURGUER 190 GR. queijo cheedar inglês, cebola
caramelizada e bacon

d e c k  b u r g u e r. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34,9
P Ã O  B R I O C H E ,  B U R G U E R  1 9 0  G R ,  Q U E I J O  P R A T O  e  m a i o n e s e

d e c k  b a c o n. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 7 , 9
PÃO BRIOCHE, BURGUER 190 GR. queijo e BACON  F.A e maionese

d e c k  s a l a d a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 6 , 9
PÃO BRIOCHE, BURGUER 190 GR. queijo, alface, tomate,
cebola e maionese

f a c e b o o k . c o m / d e c k c a n ta r e i r a

i n s ta g r a m . c o m / d e c k _ c a n ta r e i r a



 -   C O R T E S   -                  

    

    

    

 

    

 

    

     

-  a c o m p a n h a m e n t o s  -

P R I M E  R I B  D U R O c . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 5   
-  S u i n o s  -

C O R T E  C O M  O S S O  D A  C O S T E L A ,  M A C I O  E  S U C U L E N T O .  3 5 0  g r .     

-  A v e s  -
S o b r e c o x a  D e s o s s a d a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 4 , 9  
M a r i n a d a  c o m  s a l  e  l i m ã o .  (0 1  u n d ) .     

-  L i n g u i ç a s  -
A p e r i t i v o  V P J  -  2 5 0  g r .  
D E  C O S T E L A  A N G U S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1 , 9     
C O R D E I R O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1 , 9     
S U I N A  P I C A N T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5       

-  D E F U M A D O S  -

C o s t e l a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 7 0
acompanha arroz,  v inagrete e  farofa  (serve 2  pessoas)

c u p i m . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 0
Acompanha arroz,  v inagrete e  farofa  (serve 2  pessoas)  

” D i s p o n í v e i s  s o m e n t e  a o s  s á b a d o s  e  d o m i n g o s ”  

B i f e  d e  A n c h o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 6  
u m  c l á s s i c o  d a  p a r r i l l a  a r g e n t i n a ,  C o m  e l e va d o  n í v e l  
d e  m a r m o r e i o ,  q u e  o  t o r n a  s a b o r o s o  e  m a c i o .  3 0 0  g r . 

Va z i o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 0  
ta m b é m  c h a m a d a  f r a l d i n h a ,  é  u m  t i p o  d e  c o r t e  d e  
c a r n e  b o v i n a ,  l o c a l i z a d a  e n t r e  a  p o n t a  d a  c o s t e l a
e  a  p e r n a  t r a s e i r a  d o  b o i .  5 0 0  g r .   

F l at  I r o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 5
D A  P A L E TA ,  C O R T E  M A G R O  E  M U I T O  M A C I O .   3 0 0  g r .      

P i c a n h a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 9  
C O R T A D O  E M  T I R A S ,  A  R A I N H A  D O  A S S A D O  B R A S I L E I R O .  5 0 0  g r .     

s h o r t  R I B. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 5 , 6
e s t e  c o r t e  p r e m i u m  é  e x t r a í d o  d a s  s e ç õ e s  m a i s  t e n r a s  
e  s a b o r o s a s  d a s  c o s t e l a s , C o m  m a r m o r i z a ç ã o  p e r f e i t a
q u e  d e r r e t e  n a  b o c a  e  u m a  c o m b i n a ç ã o  e q u i l i b r a d a  d e
c a r n e  e  g o r d u r a .  4 5 0  g r .    

C H O R I Z O. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 2
FAMOSO CORTE PORTENHO,  É  O  MIOLO DO CONTRA F ILÉ .  300 gr.     

B a b y  B e e f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 9  
corte nobre retirado do miolo da alcatra. 300 gr.    

-  B O V I N O s  -F a r o f a  c r o c a n t e. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 , 9
F A R I N H A  F L O C A D A  D E  M I L H O ,  E R V A S  F R E S C A S  E  
P R O T E Í N A  D E  S O J A

V i n a g r e t e. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 9
T O M A T E ,  C E B O L A ,  C H E I R O  V E R D E ,  A Z E I T E ,  L I M Ã O  E  S A L

F A R O F A  D E  B A N A N a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 , 9
farinha de mandioca flocada com Banana e raspa de laranja

F a r o f a  d a  c a s a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,9
F A R I N H A  B I J U ,  O V O S  M E X I D O S ,  C E B O L A  T O S TA D A  B A C O N ,  
C H E I R O  V E R D E  e  m a n t e i g a

F e i j ã o  c a i p i r a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 , 9
T E M P E R A D O  C O M  L I N G U I Ç A ,  B A C O N  E  S a l s i n h a

A r r o z  B r a n c o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 , 9  
a o  A L H O  E  a z e i t e .
( 1 / 2  p o r ç ã o ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 , 9

M a n d i o c a  c r e m o s a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 , 9
C O Z I D A  E  F I N A L I Z A D A  C O M  M A N T E I G A  E  O R É G A N O

T a r t a r  d e  B a n a n a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 , 9
C E B O L A  R O X A ,  P I M E N T A  R O S A ,  S A L S I N H A ,  L I M Ã O  E  S A L

A r r o z  B i r o  b i r o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 , 9
( 1 / 2  p o r ç ã o ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 9

F R I T A S  R Ú S T I C A S. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 7 , 9
B A T A T A S  C O M  A L E C R I M  E  A L H O

M A C ’ N ’ C H E E S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9
T r a d i c i o n a l  n o s  E s t a d o s  U n i d o s ,  m a c a r r ã o  c o m  b a c o n  e  
c h e d d a r  s u p e r  c r e m o s o

P A R R I L L A D A  D E  L E G U M E S. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 , 9
L E G U M E S  E  T U B É R C U L O S  D A  E S T A Ç Ã O  G R E L H A D O S  E  
D E F U M A D O S  N A  G R E L H A ,  T E M P E R A D O S  C O M  C H I M I S H O Y U

A R R O Z  C A L D O S O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 4 , 9  
A r r o z  c r e m o s o ,  c o m  n o s s a  c o s t e l a  d e f u m a d a ,  o v o  
f r i t o  e  u m  t o q u e  e s p e c i a l

-   S A L A D A S   -

s A L A D A  D A  C A S A. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 9 , 9
MIX DE FOLHAS, TOMATE CEREJA, PALMITO, CEBOLA ROXA e MOLHO DE 
MOSTARDA

S A L A D A  C A E S A R. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 1 , 9
M I X  D E  F o l h a s ,  C E B O L A  R O X A ,  L A S C A S  D E  P A R M E S Ã O ,  

I S C A s  D E  F R A N G O ,  C R O U T O N S  E  M O L H O  C A E S A R 

S U M M E R  S A L A D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 , 9

Folhas verdes, maçã verde, gorgonzola e bacon caramelizado

S A L A D A  J Ú L I A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 3 , 9
Folhas verdes, pupunha, tomate, cebola roxa, MOLHO DE MOSTARDA 
DIjON, amendoim e croutons de pão de alho

                                
-   E N T R A D A S   -

C H O R I P A N. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 , 9
canoas de  pão francês,  que i jo  mussarela,  l inguiça 
toscana da casa e  molho chimichurri ,  servido em fatias

b o l i n h o  d e  r a b a d a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6 , 9
C r o c a n t e  p o r  f o r a ,  c r e m o s o  p o r  d e n t r o ,  c o m  t o q u e  
d e f u m a d o  e  a  s u a v i d a d e  d a  a b ó b o r a .  A c o m p a n h a  
v i n a g r e t e  l e v e m e n t e  a p i m e n t a d o

P u p u n h a  A s s a d a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 , 9
m e i a  p u p u n h a  a s s a d a  e  g r e l h a d a ,  c o m  m o l h o  p e s t o

D E C K  F R I E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 4 , 9
B a t a t a s  f r i t a s  c r o c a n t e s ,  m o l h o  c h e d d a r  c r e m o s o  
c e b o l i n h a  p i c a d a  e  c o s t e l a  d e s f i a d a  p a r a  f i n a l i z a r  

P R O V O L E TA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 4 , 9
Q u e i j o  P r o v o l o n e ,  t o m at e  c e r e j a  e  o r é g a n o


